
FÖRRÄTTER
L A P L A N D  V I E W  L O D G E

S O TA D  E L D O S T
 Från Mejeriet i Voullerim, hösthallon,  

inlagd tomat, vanilj och Marconamandel
 1 9 5  S E K

K R Ä F T S K A G E N
 Krondill, riven Gärdaost, kummin,  

rostat rågbröd och Kalix löjrom
 2 4 0  S E K

L U P P I O S  S VA M P S O P PA
 Färskost smaksatt med gräslök och granskott,  

rökt ren och rostad brioche
 1 9 5  S E K

S N A C K B R I C K A
 Gärdaost från Voullerim, älgsalami, ölkorv  

från Jokkmokk och rostat surdegsbröd
 1 9 5  S E K

Allergier? Fråga personalen för mer information om innehållet i maten



VARMRÄTTER
L A P L A N D  V I E W  L O D G E

B R Ä S E R A D  H Ö G R E V
 Skogssvamp, bräserad lök, krispigt sidfläsk  

och potatispuré smaksatt med brynt  
smör och Västerbottensost

 2 4 5  S E K

Å N G A D  R Ö D I N G  
Glaserad med brynt smör och krondill, vitvinssås  

smaksatt med miso, hyvlad fänkål, forellrom,  
grönt äpple och potatis från Övertorneå

 3 1 0  S E K

S M Ö R S T E K T  O X F I L É
 Grönpepparsås, krispig rösti, Gärdaost, 

grönkål och inlagd lök
 4 8 5  S E K

K A N TA R E L L R I S O T T O
 Lagrad ost från Norrbotten, krispig kål och dragon

 2 8 5  S E K

Allergier? Fråga personalen för mer information om innehållet i maten



DESSERTER
L A P L A N D  V I E W  L O D G E

B L Å B Ä R S PA J
 Med brynt smör och vispad grädde smaksatt  

med granskott och råsocker
 1 4 5  S E K

VA R M  C H O K L A D FO N D A N T
 Vaniljglass, lingon och kolasås

 1 4 5  S E K

O S T  F R Å N  M E J E R I E T  
I  V O U L L E R I M  “ S O TA ”
 Hjortron och grillat surdegsbröd

 1 3 5  S E K

Allergier? Fråga personalen för mer information om innehållet i maten


